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Montescudaio, piccola grande Doc toscana | Abbinamenti: Primi piatti opulen-
un Nellavalledel Cecina, inuno deiborghipiubellid'l- ti, cacciagione, formaggi di media
talia, trovalinfail Montescudaio, unadelle doc emer- stagionatura e pecorino, salami
gentitoscane. Questo "Spazzavento" & unvino biologi- della tradizione toscana

co eviene affinato esclusivamenteinacciaio. llcolore & Uvaggio: Sangiovese 70% e Mer-
rubino scuro, moltointenso. Il profumo é fragrante: lot 30%
fruttaabaccarossaseguito dasentoripit complessi di Servire:18-20°C

spezie. Inboccarisulta morbido e vellutato conunalun- Denominazione: Montescudaio
ghezzadiretrogusto elevata. (a curadi Euposia, La Rivi- Rosso Doc

stadel Vino) Produttore: Fontemorsi




