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La rivista I’AcquaBuona ha organizzato una serie di degustazioni e una grande cena

A Lido la due giorni dei grandi vini

Terre di Toscana: all Unahotel 300 etichette e 80 produttori

LIDO. Una fine settimana
tutto all’insegna del gusto e
dell’alta enogastronomia quel-
lo che attende la Versilia con
la seconda edizione di Terre
di Toscana, evento organizza-
to dalla rivista enologica on li-
ne L’AcquaBuona (www.ac-
quabuona.it) che si svolgera a
Lido, presso 1'Una hotel dome-
nica e lunedi.

Saranno presenti (per fe-
steggiare il decennale della te-
stata) 80 grandi produttori to-

scani con ol-
tre 300 eti-
chette in de-
gustazione,
insieme ad
una selezione
gastronomi-
ca appronta-
ta da veri e
propri arti-
giani del gu-
sto, ad anima-
re le sale del
prestigiosoal-
bergo.

Un _parter-
re da brivido sharchera in Ver-
gilia. Da Bolgheri a Montalci-
no, dal Chianti Classico alla
Val di Cornia, da San Gimi-
gnano a Montepulciano, senza
dimenticare la Maremma dei
Morellino e dei Montecucco,
la Lucchesia e i Colli di Luni,
le Colline Pisane e quelle Are-
tine, saranno presenti a Lido
le migliori firme regionali per
offrire e raccontare i loro
grandi vini al pubblico degli
appassionati e degli operatori.

Evento nell’'evento, la cena
della domenica sera, da viver-
si in compagnia dei vignaioli;
cena che avra Iuogo nel lumi-
noso ristorante di Una Hotel e
dove l'estro del talentuoso

chef Maurizio Marsili si espri-
mera secondo stuzzicanti pro-
poste culinarie, ad accompa-
gnare una selezione enoica ad
altissimo indice di suggestio-
ne; 150 etichette in degustazio-
ne libera servite da somime-
lier professionisti.

Nella giornata di domenica
sara attivo un servizio navet-
ta gratuito da/per la Stazione
di Viareggio per coloro che
avranno scelto il treno per ar-
rivare in Versilia.

I vignaioli. Eicco I'elenco dei
produttori presenti.

Ambra, Ampeleia, Baracchi,
Boscarelli, Caiarossa, Canalic-
chio-Franco Pacenti, Capan-
nelle, Castell’in Villa, Castello

di Bolgheri, Castello del Ter-
riccio, Castello di Monsanto,
Castello di Potentino, Col di
Bacche, ColleMassari, Conti
Costanti, Cosimo Maria Masi-
ni, Domini Castellare di Ca-
stellina, Fattoria Corzano e Pa-
terno, Fattoria del Cerro, Fat-
toria di Montechiari, Fattoria
Selvapiana, Fontemorsi, Fon-
todi, Giardini Ripadiversilia,
Grattamacco, I Balzini, 11 Bor-
ghetto, Il Colle, Isole e Olena,
La Poderina, Le Cinciole, Ma-
cea, Montenidoli, Montepepe,
Monterufoli, Montevertine,
Montrasio-Il Colle, Siro Pacen-
ti, Panizzi, Petra, Piaggia,
Pian dell’Orino, Pietroso, Po-
dere Salicutti, Podere San Giu-

seppe-Stella di Campalto, Po-
dere Concori, Podere Fortu-
na, Podere 11 Palazzino, Quer-
ciabella, Riecine, Rocca di Ca-
stagnoli, Ruffino, Salustri, Mi-
chele Satta, Tenimenti Angeli-
ni, Tenuta Argentiera, Tenuta
Cold’Orcia, Tenutadell’Ornel-
laia, Tenuta di Collosorbo, Te-
nuta di Valgiano, Tenuta Le
Potazzine-Gorelli, Tenuta Len-
zini, Tenuta Podernovo, Tenu-
ta PoggioVerrano, Tenuta Roc-
caccia, Tenute Guicciardini
Strozzi, Tenute Niccolai, Te-
renzuola, Tolaini, Uccelliera,

Saranno presenti
anche i prodotti
della nostra zona,
dai salumi

di Gombitelli

all olio quercetano
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Varramista, Vecchie Terre di
Montefili, Ventolaio, Vigna-
maggio, Villa di Geggiano, Vil-
la Patrizia, Villa Petriolo.

La gastronomia. Una lista
dei prestigiosi prodotti gastro-
nomici presenti: I'uovo di Pao-
lo Parisi, il Salumificio artigia-
nale di Gombitelli, I formaggi
di Corzano e Paterno, la Cinta
senese di Arcadia, gli oli del-
I’Associazione Olivo Querceta-
no, il Biscottificio Piemonte di
Angelo Dogliani, il cioccolato
di Passion Cocoa.

Menu della serata. Aperiti-
vo, Novellame croccante, cro-
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stini con pesce marinato, ver-
dure in tempura. Al tavolo:
passatina di fagioli con boc-
concini di sugarello, garganel-
1i di pasta fresca con ragnu di
cortile, variazione di cinta in
dolce cottura, semifreddo al
vinsanto toscano con frutta ca-
ramellata e mandorle.

Info. Orari degustazione: do-
menica 8 marzo ore 12-19 (in-
gresso 15), lunedi 9 marzo ore
11-18 (ingresso 15).

Cena in compagnia dei pro-
duttori: domenica 8 ore 21 (in-
gresso 45). Info e prenotazio-
ni: info@acquabuona.it
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