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Montescudaio, & di scena il biologico Abbinamenti: Primi piatti ricchi di
mm C'& sempre maggiorinteresse per I'agricolturabiolo- condimento, cacciagione, formag-
gica,conl'assenzadell'intervento della chimica e colri- gi di media stagionatura & poeori-
torno ad un usa pill attento del territorio. E' quanto sta no, salami della tradizione toseana
accadendo nella Doc Montescudaic, dove levigne sone Uvaggio: Sangiovese 70% o Mer-
circondate da boschi. Un esempio: questo "Spazzaven- lot 30%%
to":il prefumo é fragrante: frutta a baccarossa seguito, Servire: 18-20°C
cen achiudere spezie eginepro. Inbocearisulta morbi- Dencminaziene: Montescudaio
doevellutato conunalunghezza diretrogusto elevata. Rosso Dae
facuradiEuposia, La Rivista del Vino) Preduttore: Fonternorsi
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