
Serata di gala e incontroconvivialecon i sommelierdellaFisar
GRANDEserata di galaorganizzatadallaFisar di Pisa e Litorale al

ristorante « LeLogge » di Orzignano a S . Giulianoper la tradizionale
Festa di auguri .

Si è iniziatocon il calice di benvenutoVermentino
ToscanoIgt2008CantinedelleCollineToscane e schiacciatine
caldeal buffet . Lochef

,

AlessandroSalvadori
,

hapropostounmenù
terragnoispirato ai saporiautunnali di tradizionetoscana . Tra
antipasti ,

contortino di patate , funghettiarrostiti e carpaccio di

bresaola a cui i sommeliersLucaBarsanti e MassimoMarchi
,

hanno
abbinato il VermentinoCenaja2008dell '

aziendaTorre a Cenaia
,

intenso
nellenotefruttate e dalbelcolorepaglierino .

A seguireraviolifre

schiripieni di funghiconsalsa di cipollebrasate al timo e crema di

pecorinobagnatidaun « Antilio » docBolgherirosso2007del
PodereGuado al Melo

, dagliaromi di fruttarossae daitannini in

evoluzione . Con il secondohadeliziato i palati il Montescudaio rosso
« Spazzavento » doc2004dell ' AziendaFontemorsi

,

la cui
vinificazione e malolatticaavviene in acciaioconferendodeimorbiditannini
edunpersistenteretrogusto . In finaleVinSantodellaFattoria di

Sorbaiano2002 . Il delegatoCristinaMessinahachiuso la serata
facendogliauguripertutta la Fisarai convenuti e ringraziando il

titolareGianfranco
,

la brigata di cucina e
il rango di servizio.
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